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Master-Touch GBS Premium E-5770/E-5775 -brikettigrilli
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Alkuperdinen j

Suoraan tai epasuoraan grillaukseen, savustukseen, leivontaan tai Low & Slow -savustukseen: Uusi
Master-Touch GBS Premium E-5770/E-5775 on huippugrilli taynna innovatiivisia uutuuksia, kuten
saranoitu kansi, lampoa jakava levy ja iGrill-lampomittaripidike — nyt on aika kaaria hihat ja ryhtya
tositoimiin! Tassa muutama vinkki, joista naet mihin uusi grillisi pystyy ja saat siita eniten irti:
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------- _ GRILLAUS

SUORA LAMPO: Taydellinen pihveille, makkaroille ja

- kaikki omalla takapihallasi.

——————— PAAHTAMINEN

HIDAS KYPSENNYS EPASUORALLA LAMMOLLA:

v Char Baskets -brikettikorien avulla voit siirtaa briketit
E sivuun brikettiritilalla, ja paahtaa kokonaisen broilerin tai
/ paistin epasuoralla lammoalla.

riettiongas - GAVSTUS, LOW & SLOW JA LEIVONTA
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pellin savustusasennon (alaosan pelti tuhka-astian
\ renkaassa) muunnat pallogrillin hetkessa savustimeksi ja
| E valmistat silla pulled porkia tai ribseja, jotka ovat niin
- /' mureita, ettd liha irtoaa luista melkein itsestaan. Yhta
helposti paistat grillissa myos maukkaan kakun.
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Nain kokoat grillin helposti

‘ ! "BILT*-SOVELLUS:
Selkea vaihe vaiheelta eteneva 3D-videoesitys auttaa grillin kokoamisessa.

Hae App Storesta "Bilt" ja lataa se ilmaiseksi.

v burgereille, seka monille Gourmet BBQ System -tarvikkeille
(GBS, myydaan erikseen). Tarvikkeilla voit valmistaa wokkia,
jauhelihakastiketta tai paistaa pekonia ja munia aamiaiseksi

Uuden Char-Ring -brikettirenkaan, lampda jakavan levyn ja
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TARKKA LAMMONSAATO

Saada grillin lampoa kantta nostamatta kannen ja alaosan pelleilla. Alaosan pelti varmistaa tarkan
lammonsaadon. Lisaksi valittavana on "savustusasento“alhaisempia lampatiloja varten. Kun suljet
molemmat pellit, grilli ei saa enaa happea ja hiillos sammuu.
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ALAOSAN PELTI

1. Avaa kannen ja alaosan pellit kokonaan.

2. Aseta brikettirengas brikettiritilalle.

3. Aseta kolme sytytyspalaa brikettirenkaan
keskelle ja sytyta ne.

4. Levita noin 40 brikettia (2 tasaista
brikettimittaa) brikettirenkaaseen sytytettyjen
sytytyspalojen paalle. Varmista, etta
brikettirengas ei tule liian tayteen.

VIHJE: Selvitat helpoimmin oletko laittanut liikaa
briketteja renkaalle asettamalla lampda jakavan
levyn brikettirenkaan paalle. Poista briketteja, jos
se ei asetu tiiviisti renkaan paalle.

5. Pida kantta auki, kunnes keskimmaisia
briketteja peittaa tuhkakerros. Kun ensimmaiset
briketit ovat tuhkakerroksen peitossa, aseta
lampoa jakava levy brikettirenkaan paalle ja
vedella taytetty tiputusastia levyn paalle.

6. Aseta grillausritila paikalleen ja sulje kansi.
Esilammita noin 15 minuuttia.

7. Aseta savustettava ruoka-aine grillausritilalle
ja kaanna alaosan pelti savustusasentoon.

8. Avaa kannen pelti puolivaliin ja saada sita
tarpeen mukaan niin, etta lampotila pysyy
haluttuna. Tarkemmat tiedot — mukaan luettuna
varoitukset ja turvallisuusohjeet — loydat tuotteen
kayttoohjeesta.

KANNEN PELTI

ALAOSAN PELTI

F 9
A 4

Rl

Kiinni Savusta Mahdallisimman suuri ilmansvotto alaosaan
Low&Slow _ Suora Grillaus

Tuhkan poisto
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Korkea lampé Keskilimpd Alhainen ampd Sammuta



